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6.5 € /persona

Ostra Amélie XO n° 2
Caviar de esturion Royal Baerii

Corvina Salvaje
Almendra y Vinagre Gran Reserva Toro Albala 1998

Bacalao Skrei
Crema de cigalas

Magret de pato
Frutos rojos

Onglet de Angus
Foie y oloroso

Milhoja de chocolate blanco
Datiles y herbabuena



Meni
Medina

95 € persona

Ostra Amélie XO n° 2
Caviar de esturion Royal Baerii

Carabinero
Amontillado Delgado 150 Aniversario

Lenguado a la meuniére
Alcaparras y limon

Tataki de lomo bajo de Wagyu As

Crema de foie al oloroso

Solomillo Wellington
Duxelle de setas trufada

Milhoja de chocolate blanco
Datiles y herbabuena




Maridaje

Al Andalus

45€/persona

Esencia de la Torre Brut
Albariza de la Torre

Cuatro Generaciones
Ximenium

Fino Viejo
Lagar de |os Frailes

Amon 150 Aniversario
Bodegas Delgado

ARX
Tesalia

Don PX Reserva 2003
Toro Albala
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Maridaje Gra

Al Andalus

7 5 € persona
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La Caleta de Cai

Albariza de la Torre

Cuen Blanc
Ximenium

Fino Viejisimo El Franciscano
Lagar de |os Frailes

Amontillado Marqués de Poley 35 afios
Bodegas Delgado

Tesalia

Tesalia

Don PX Reserva 1964
Toro Albala
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Mandae

Al Satar

R 45 € persona : "'

Juve & Camps Reserva Familiar
Juve & Camps

Imalia Godello
Vinos Imalia

Queirén Mi Lugar
Queiron

Cuvée Latour
L. ouis Latour

Fosca del Priorat
Vintae

Oremus Late Harvest

Oremus
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Maridaje Grandes Vinos

Al Satar

5 7 5 € persona

Collection 246
Louis Roederer

Domaine Familial Gewurztraminer
DOPFF

Remirez de Ganuza Reserva Blanco
Remirez de Ganuza

No Name

B0orgogno

Vina Tondonia Reserva
Lopez de Heredia

Oremus 6 Puttonyos
Oremus




* Nuestros menus se elaboran a partir de productos
frescos de mercado y de temporada; por este
mOotivo, SU composicion podra variar en funcion
de la disponibilidad y del momento gastrondmico.

* Todos los precios indicados incluyen [VA.

* Los menus degustacion deberan ser solicitados
para la totalidad de los comensales de la mesa
y reservados con una antelacion minima de 24
horas.

* Rogamos igualmente que cualquier intolerancia o
alergia alimentaria sea comunicada previamente
al realizar la reserva.

* LLas propuestas de maridaje puede ser individual
y deberan solicitarse con una antelacion minima
de 24 horas respecto a la reserva.
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