
 
Nuestra carta es dinámica y cambia a diario, a continuación encontrarás parte de nuestros platos clásicos.  

 
Comienza el viaje​  

Caña de lomo de bellota 100% ibérica ​ ​  
Boquerón en vinagre, crema de almendra con pan tostado en mantequilla​ ​ ​ ​  
Anchoa del cantábrico, crema de almendra  y pan tostado en mantequilla ​ ​  

Caviar 5 gramos, salmón ahumado y pan tostado en mantequilla ​ 
Tartare de Wagyu 20 gramos y pan tostado en mantequilla ​ ​  

​  
Un viaje por España​ ​ ​  

Croquetas de jamón de bellota del Valle de los Pedroches  6 unidades​ ​ ​  
Croquetas de Parmigiano Reggiano y pistacho  6 unidades​​ ​ ​  
Bomba de bacalao, gamba blanca de Huelva y alioli de lima y limón​ ​ ​  
Salmorejo cordobés, salchichón de bellota y huevo duro​ ​ ​ ​  
Ensaladilla de langostinos, alcaparras, perejil y con mahonesa de su coral​ ​  
Merluza frita en adobo andalusí con alioli de lima y limón​ ​ ​ ​  
Albóndigas de lubina salvaje con crema de langostinos​​ ​ ​ ​  
Langostinos tigre XXL al ajillo​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  
Gamba blanca de Huelva a la plancha​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  
Gamba roja de Huelva a la plancha​​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  

Quisquilla de Motril a la plancha​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  

Carabinero salteado al amontillado​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  

Tartare de gamba blanca de Huelva y crema de almendra​ ​ ​ ​ ​
Arroz de capa fina de gamba roja de Palamós y alioli de AOVE mín 2 personas​ ​  

Arroz de capa fina de presa de bellota y setas mín 2 personas​ ​ ​ ​  

Arroz meloso de carabineros  mín 2 personas​ ​ ​ ​ ​ ​ ​   

Arroz meloso de secreto de bellota y setas  mín 2 personas​  
Arroz meloso de rabo de toro deshuesado mín 2 personas​ ​ ​ ​ ​ ​  
Solomillo de bellota 100% ibérico y crema de morcilla de bellota 
Presa de bellota 100% ibérica y crema de sobrasada de bellota​​ ​  
Solomillo de vaca  a la sartén cebolla caramelizada y salsa a la pimienta​ ​  
Onglet de Angus a la sartén y crema de foie al oloroso​ ​ ​ ​  
​  

Un viaje por Marruecos 
 

Corvina salvaje a la sartén y hummus de garbanzo y azafrán​ ​ ​ ​  
Pastela de pollo de corral, almendra, azúcar glas y canela​ ​ ​ ​ ​  
Tajine de entrecôte de vaca, crema de membrillo y frutos secos​ ​  
Carrillada de ternera de vaca gallega con couscous y frutos secos​ ​ ​  
 

 

 



 

 
Un viaje por Europa y Japón 

 

Ostra Amélie XO Súper Especiale nº 2​ ​ ​ ​ ​ ​  
Selección de quesos nacionales e internacionales, crema de membrillo y nueces​  
Ensalada de burrata, tomates cherry salteados y albahaca​ ​ ​ ​  
Bloc de foie gras de pato y caramelo de Pedro Ximénez​ ​ ​ ​ ​  
Lenguado a la meunière, alcaparras y limón para compartir 2 personas​ ​ ​ ​  
Salmón noruego a la sartén, salsa agridulce y granada 
Lasaña de salmón, pimientos del piquillo y Parmigiano Reggiano 12 meses​ ​  
Lasaña de lomo bajo de vaca y Parmigiano Reggiano 12 meses​ ​ ​ ​  
Solomillo Wellington y duxelle trufada Para compartir de 2 a 4 personas​​ ​ ​  
Chicken pie con champiñones​ ​ ​ ​ ​ ​  
Tataki de lomo bajo de Wagyu A5 ​​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  
 
 
Guarniciones para platos principales 
 
Patatas fritas - Bimi en tempura de cerveza​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  
Hummus de garbanzo y azafrán​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  
Ensalada de tomate rosa y vinagre Gran Reserva Toro Albalá 1998​ ​ ​ ​  
 
 

Pan de pueblo de semillas y centeno con AOVE 2,5€  
Servicio extra de pan 1,5€ 
Intolerancias y alergias consulte al personal 
Alma somete a congelación a aquellos productos de pesca afectados por el Real Decreto 1420/2006, 
1 de diciembre, sobre la prevención de la parasitosis por anisakis 
 

 


